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Il burro viene unito con il tartufo bianco, per ottenere un prodotto profumato e dal sapore intenso.
Ideale per condire paste, risotti, filetti di carne, uova e patate.

The butter is combined with white truffle to get a scented and intensely flavored product.
Ideal for seasoning pasta, risotto, meat fillets, eggs and potatoes.

burro con tartufo bianco

Ingredienti: burro chiarificato, tartufo bianchetto Tuber borchi Vittadini 2,8% tartufo bianco Tuber magnatum Pico 0,2%, sale, aroma
Barattolo vetro Peso 40g - 100g - 200g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 24 mesi
 
white truffle butter
Ingredients: clarified butter, bianchetto truffle Tuber borchi Vittadini 2,8%, white truffle Tuber magnatum Pico 0,2%, salt, aroma
Glass jar 40g - 100g - 200g  box 12 pieces  shelf lIfe 24 months

100g. - Cod. prodotto 229240g. - Cod. prodotto 2407

Il burro viene unito con il tartufo, per ottenere un prodotto profumato e dal sapore intenso. Ideale per condire 
paste, risotti, filetti di carne, uova e patate.

The butter is combined with white truffle to get a scented and intensely flavored product. Ideal for seasoning 
pasta, risotto, meat fillets, eggs and potatoes.

burro CON tartufO

Ingredienti: burro chiarificato, tartufo estivo Tuber aestivum 3%, sale, aroma
Barattolo vetro Peso 100g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 24 mesi
 
truffle butter
Ingredients: clarified butter, summer truffle Tuber aestivum 3%, salt, aroma
Glass jar 100g  box 12 pieces  shelf lIfe 24 months

100g. - Cod. prodotto 2483

200g. - Cod. prodotto 2308
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burro e tartufo bianco

Ingredienti: burro chiarificato, tartufo bianchetto Tuber borchi Vittadini 2,8% 
tartufo bianco Tuber magnatum Pico 0,2%, sale, aroma
Barattolo vetro Peso 480g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 24 mesi
 
white truffle butter
Ingredients: clarified butter, bianchetto truffle Tuber borchi Vittadini 2,8%,
white truffle Tuber magnatum Pico 0,2%, salt, aroma
Glass jar 480g  box 12 pieces  shelf lIfe 24 months

480ml. - Cod. prodotto 2315

Il burro viene unito con il tartufo bianco, per ottenere un prodotto profumato e dal sapore intenso.
Ideale per condire paste, risotti, filetti di carne, uova e patate.

The butter is combined with white truffle to get a scented and intensely flavored product.
Ideal for seasoning pasta, risotto, meat fillets, eggs and potatoes.

Food Service
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Miele CON tartufo bianco

Ingredienti: miele di acacia, tartufo bianco Tuber magnatum Pico 0,2%
disidratato - pari al 1% di tartufo fresco, aroma
Barattolo vetro Peso 50g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 18 mesi

Honey with white truffle
Ingredients: acacia honey, white truffle Tuber magnatum Pico 0,2%
 dehydrated - equal to 1% of fresh truffle, aroma
Glass jar 50g  box 12 pieces  shelf lIfe 18 months  

Miele caramellato CON tartufo bianco

Ingredienti: miele di acacia, tartufo bianco Tuber magnatum Pico 0,5%
disidratato - pari al 2% di tartufo fresco, aroma
Barattolo vetro Peso 130g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 18 mesi

caramelized Honey with white truffle
Ingredients: acacia honey, white truffle Tuber magnatum Pico 0,5%
 dehydrated - equal to 2% of fresh truffle, aroma
Glass jar 130g  box 12 pieces  shelf lIfe 18 months

Miele CON tartufo bianco

Ingredienti: miele di acacia, tartufo bianco Tuber magnatum Pico 0,2%
disidratato - pari al 1% di tartufo fresco, aroma
Barattolo vetro Peso 130g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 18 mesi

Honey with white truffle
Ingredients: acacia honey, white truffle Tuber magnatum Pico 0,2%
 dehydrated - equal to 1% of fresh truffle, aroma
Glass jar 130g  box 12 pieces  shelf lIfe 18 months  

Consigliato per accompagnare formaggi, in particolare quelli dal sapore deciso e ben stagionati, come il pecorino 
Grana Padano, Parmigiano Reggiano, Pecorino, Caprino, a cui conferisce un gradevole e delicato gusto di tartufo 
bianco e un sapore dolce e caramellato.

Recommended to be served with cheeses, especially those with a strong flavor and well seasoned, as the Grana 
Padano, Parmigiano Reggiano, Pecorino, Caprino cheeses, which gives it a pleasant and delicate white truffle taste 
and a sweet and caramelized.

130g. - Cod. prodotto 2285

50g. - Cod. prodotto 2391

130g. - Cod. prodotto 2490
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Miele e tartufo bianco

Ingredienti: miele di acacia, tartufo bianco Tuber magnatum Pico 0,1%
disidratato - pari al 1% di tartufo fresco, aroma
Barattolo vetro Peso 350g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 18 mesi

white truffle Honey
Ingredients: acacia honey, white truffle Tuber magnatum Pico 0,2%
 dehydrated - equal to 1% of fresh truffle, aroma
Glass jar 350g  box 12 pieces  shelf lIfe 18 months  

350ml. - Cod. prodotto 2520

Consigliato per accompagnare formaggi, in particolare quelli dal sapore deciso e ben stagionati, come il pecorino 
Grana Padano, Parmigiano Reggiano, Pecorino.

Recommended to be served with cheeses, especially those with a strong flavor and well seasoned as the Grana 
Padano, Parmigiano Reggiano, Pecorino cheeses.

Food Service



goccioline di tartufo

Ingredienti: acqua, succo di tartufo estivo (acqua di cottura di tartufo estivo), tartufo 
estivo essiccato 0,01% Tuber aestivum Vittadini, aroma naturale, sale, alginato di sodio
Barattolo vetro 80g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 18 mesi

droplets of  truffle
Ingredients: Water, summer truffle juice (cooking water of summer truffle), dried sum-
mer truffle 0.01% Tuber aestivum Vittadini, natural aroma, salt, sodium alginate
Glass jar 80g box 12 pieces shelf lIfe 18 months

80g - Cod. prodotto 8249

Da gustare, come il caviale su carpacci e tartarre di carne, filetti e carpacci di pesce, per guarnire formaggi a pasta 
molle, o foie gras. Ottimo anche con zuppe e vellutate di verdure, fondute di formaggio, uova, patate e tutti i piatti 
che si sposano con il tartufo.

To taste, like caviar on carpaccio and tartare of meat, fillets and carpaccio of fish, to garnish soft cheeses, or foie 
gras. Excellent also with soups and vegetable soups, cheese fondues, eggs, potatoes and all the dishes that go well 
with truffles.

Goccioline | Droplets
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polvere AL tartufo

Ingredienti: Farina di carrube, fiocci di patate in polvere, amido di riso, aroma, tartufo estivo Tuber aestivum Vittadini disidratato 1% 
(uguale a 4% di tartufo fresco), sale.
Ampolla vetro 50g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 18 mesi

SEASONING TRUFFLE POWDER
Ingredients: Carob flour, powdered potato flakes, rice starch, flavoring, 1% dehydrated summer truffle Tuber aestivum Vittadini (equal 
to 4% of fresh truffle), salt.
Cruet 50g  box 12 pieces  shelf lIfe 18 months.

50g. - Cod. prodotto 

Polvere | Powder
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tagliatelle CON TARTUFO

Ingredienti: semola di grano duro, acqua, tartufo estivo Tuber aestivum 
Vittadini 1%, aroma.
Busta 250g Confezione 26 pezzi Scadenza 24 mesi

black truffle tagliatelle 
Ingredients: durum wheat semolina, water, summer truffle,Tuber aestivum 
Vittadini 1%, aroma.
Plastic bag 250g box 26 pieces shelf lIfe 24 months

Cod. prodotto 1301

SPAGHETTI CON TARTUFO

Ingredienti: semola di grano duro, acqua, tartufo estivo Tuber aestivum 
Vittadini 1%, aroma.
Busta 250g Confezione 26 pezzi Scadenza 24 mesi

black truffle spaghetti 
Ingredients: durum wheat semolina, water, summer truffle,Tuber aestivum 
Vittadini 1%, aroma.
Plastic bag 250g box 26 pieces shelf lIfe 24 months

Cod. prodotto 1325

100% Grano Italiano

paccheri CON TARTUFO

Ingredienti: semola di grano duro, acqua, tartufo estivo Tuber aestivum 
Vittadini 1%, aroma.
Busta 250g Confezione 26 pezzi Scadenza 24 mesi

black truffle paccheri 
Ingredients: durum wheat semolina, water, summer truffle,Tuber aestivum 
Vittadini 1%, aroma.
Plastic bag 250g box 26 pieces shelf lIfe 24 months

Cod. prodotto 1318
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