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Morbida SALSA  ai tartufi bianchi con una nota di grana padano.
Il sapore intenso e il gusto di formaggio la rendono ingrediente ideale per mantecare i risotti, per condire paste 
fresche e secche, gnocchi, ravioli, tortelli. Ottima su pane e crostini. Servire calda.

Soft SAUCE with white truffles and Grana Padano.
The intense flavor of the cheese make it an ideal ingredient to be served with fresh and dry pasta, gnocchi, ravioli, 
tortelli. Ideal for stir risotto. Excellent on bread and croutons. Serve hot.

Crema CON TARTUFI BIANCHI

Ingredienti: Panna, burro, grana padano DOP, amido di 
riso, tartufo bianchetto Tuber borchii Vittadini 2,8% , tartu-
fo bianco Tuber magnatum Pico 0,2%, sale, aroma
Barattolo vetro 100g - 200g - 480g Confezione 12 pezzi 
Scadenza 24 mesi.

White truffleS sauce
Ingredients: milk cream, butter, grana padano DOP che-
ese, rice starch, bianchetto truffle Tuber borchii Vittadini 
2,8%, white truffle Tuber magnatum Pico 0,2%, salt, 
aroma
Glass jar 100g - 200g  box 12 pieces  shelf lIfe 24 months

200g. - Cod. prodotto 2018 100g. - Cod. prodotto 2001

Crema CON tartufo ESTIVO

Ingredienti: funghi champignon Agaricus Bisporus, patate, 
olio extravergine d’oliva, tartufo estivo Tuber aestivum 
Vittadini 5%, olive nere, amido di riso, erbe aromatiche, sale, 
aroma
Barattolo vetro 100g - 200g  Confezione 12 pezzi  Sca-
denza 24 mesi

summer truffleS sauce
Ingredients: champignon mushroom, potatoes, extra virgin 
olive oil, summer truffle Tuber aestivum Vittadini 5%, black 
olives, rice starch, extra virgin olive oil, potatoes, sweet 
herbs, salt, aroma
Glass jar 100g - 200g  box 12 pieces  shelf lIfe 24 months

200g. - Cod. prodotto 2049 100g. - Cod. prodotto 2032

Ottimo condimento per paste ripiene e secondi unici in quanto la consistenza del prodotto è ideale per infondere 
al massimo il profumo del tartufo alle carni che ne risultano delicatamente pervase. Ideali anche per farcire 
vol-au-vent, accompagnare bruschette, tartine e degustazioni di ogni genere.

Excellent dressing for pasta and second courses. The texture of the product is ideal for infusing at most the scent 
of truffles to meats. Also ideal for filling for vol-au-vent, bruschette, canapés.

Retail line



Salsa di zucchine con tartufo

Ingredienti: zucchine, olio extra vergine d’oliva, patate, olio d’oliva, funghi 
champignon, tartufo estivo Tuber aestivum Vittadini 5%, sale, aroma
Barattolo vetro 80g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 24 mesi

zucchini and black truffles sauce
Ingredients: zucchini, extra virgin olive oil, potatoes, olive oil, champignon 
mushrooms, summer truffle Tuber aestivum Vittadini 5%, salt, aroma
Glass jar 80g box 12 pieces  shelf lIfe 24 months

80g. - Cod. prodotto 8317
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Salsa di carciofi con tartufo

Ingredienti: carciofi, olio extra vergine d’oliva, olio d’oliva,
patate, tartufo estivo Tuber aestivum Vittadini 5%, sale, aroma
Barattolo vetro 80g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 24 mesi

artichoke and black truffles sauce
Ingredients: artichoke, extra virgin olive oil, olive oil, 
potatoes, summer truffle Tuber aestivum Vittadini5%, salt, aroma
Glass jar 80g  box 12 pieces  shelf lIfe 24 months

80g. - Cod. prodotto 8331

Ottimo condimento per paste fresche, secche, ravioli e risotti. Ideali anche per farcire vol-au-vent, accompagnare 
bruschette, tartine e degustazioni di ogni genere.

Excellent dressing for fresh and dry pasta, ravioli and risotto. Also ideal for filling for vol-au-vent, bruschette, 
canapés.

SUGO MEDITERRANEO AL TARTUFO

Ingredienti: Pomodoro pelato, olio d’oliva, cipolla, carota, basilico, sale, 
tartufo estivo Tuber aestivum Vittadini 1%, aroma.
Barattolo vetro 200g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 24 mesi

TOMATO SOUCE WITH BLACK TRUFFLE
Ingredients: Peeled tomato, olive oil, onion, carrot, basil, salt, summer truffle 
Tuber aestivum Vittadini 1%, aroma.
Glass jar 200g  box 12 pieces  shelf lIfe 24 months 

200g. - Cod. prodotto 1271

Questa preziosa SALSA NASCE DALL’INCONTRO DEL POMODORO, PROTAGONISTA INDISCUSSO DELLA CUCINA ITALIANA CON
IL TARTUFO ESTIVO. IL RISULTATO è UNA SALSA VELLUTATA, PROFUMATA, UNICA ED ELEGANTE.

This precious SAUCE COMES FROM THE ENCOUNTER OF TOMATO, THE UNDISCUSSED PROTAGONIST OF ITALIAN CUISINE WITH
THE SUMMER TRUFFLE. THE RESULT IS A VELVETY, SCENTED, UNIQUE AND ELEGANT SAUCE. 

Retail line



Crema di FUNGHI PORCINI e tartufo bianco

Ingredienti: funghi porcini Boletus edulis min 50%, olio extravergine d’oliva, 
patate, tartufo bianchetto Tuber borchii Vittadini 2%, tartufo bianco Tuber 
magnatum Pico 1%, amido di riso, sale, aroma
Barattolo vetro 100g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 24 mesi

porCINI mushrooms and white truffle cream
Ingredients: porcini mushrooms Boletus edulis min. 50%, extra virgin olive 
oil, potatoes, bianchetto truffle Tuber borchii Vittadini 2%, white truffle Tuber 
magnatum Pico 1%, rice starch, salt, aroma
Glass jar 100g  box 12 pieces  shelf lIfe 24 months

100g. - Cod. prodotto 2056

Questa preziosa salsa nasce dall’incontro dell’eccellenza del sottobosco: tartufi e funghi porcini 
Delizioso ingrediente per la preparazione di paste, risotti, filetti di carne, ricette a base di uova e patate.
Si consiglia si diluire con panna o burro.

This precious SAUCE mixing the excellence of the undergrowth: white truffle and porcini mushrooms.
Delicious ingredient for the preparation of pasta, risotto, meat fillets, egg and potato recipes.
We suggest to dilute with cream or butter.
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Funghi Porcini

Retail line
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Grana Padano

Crema CON TARTUFI BIANCHI

Ingredienti: Panna, burro, grana padano DOP, amido di riso, tartufo bianchetto 
Tuber borchii Vittadini 2,8% , tartufo bianco Tuber magnatum Pico 0,2%, sale, 
aroma 
Barattolo vetro 480g  Confezione 12 pezzi  Scadenza 24 mesi

White truffle SAUCE
Ingredients: milk cream, butter, grana padano DOP cheese, rice starch,
bianchetto truffle Tuber borchii Vittadini 2,8%, white truffle Tuber magnatum 
Pico 0,2%, salt, aroma
Glass jar 480g  box 12 pieces  shelf lIfe 24 months

100ml. - Cod. prodotto 2025

Morbida crema ai tartufi bianchi con una nota di grana padano.
Il sapore intenso e il gusto di formaggio la rendono ingrediente ideale per mantecare i risotti, per condire paste 
fresche e secche, gnocchi, ravioli, tortelli. Ottima su pane e crostini. Servire calda.

Soft SAUCE with white truffles and Grana Padano.
The intense flavor of the cheese make it an ideal ingredient to be served whit fresh and dry pasta, gnocchi, ravioli, 
tortelli. Ideal for stir risotto. Excellent on bread and croutons. Serve hot.
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